
S U C H I T O T O



BIENVENIDOS.
PÓNGANSE CÓMODOS.
Aquí todo va más lento… como el café recién hecho, las 
conversaciones largas y la vista que se disfruta sin prisa.

Nos gusta recibirte bien:
con sabor, con historia y con orgullo por lo nuestro.

Cada plato de este menú nace así, como se cocina en 
casa: con intención, con raíces y con ese toque 
salvadoreño que no se aprende en libros.

Gracias por estar aquí. Esta también es su casa.

Con cariño,



ASÍ NACIÓ

Todo empezó en Suchitoto, con café, churros y una gran vista.

 Sin saber mucho de hostelería, pero con muchas ganas de 
recibir bien, abrimos un pequeño café frente al lago y sin 

buscarlo, comenzamos algo más grande. Desde 2017, miles de 
personas han hecho de nuestra casa, su casa.

 Hoy somos una familia de casas que comparten la misma 
esencia: hospitalidad con identidad.



Una pareja inglesa, un jardín en Suchitoto…
y una silla que lo cambió todo.

Nuestros primeros huéspedes extranjeros llegaron con ganas de explorar El Salvador. Él pidió 
una hamaca para descansar; la improvisamos con lo que había. Ella, más reservada, buscaba 
un asiento cómodo para disfrutar la vista del lago Suchitlán. Justo ese día, un carpintero local 

apareció con una mecedora tallada. La compramos sin pensarlo dos veces, la pusimos en el 
deck y allí nació algo más que un rincón bonito: nació un gesto, un símbolo único.

La mecedora se volvió parte de nuestra forma de recibir: con pausa, con alma, con ese calorcito 
que no se puede fabricar. Con el tiempo, se convirtió en emblema de Casa 1800. Hoy, cada 

mecedora que encontrás en nuestras casas no está ahí por decoración. Está para invitarte a 
soltar el apuro, mirar alrededor y sentirte —de verdad— en casa. 

Porque a veces lo más sencillo es lo más inolvidable.

LA HISTORIA DE
LA MECEDORA



Coatepeque

Cerro Verde

Ataco

LA RUTA DE
LA MECEDORA
SALVADOREÑA

Nuestro ícono se volvió la ruta a seguir.

La Ruta de la Mecedora Salvadoreña no es solo un 
mapa, es una forma de viajar: con sentido, con pausa y 
con el corazón abierto.
 
 Desde Suchitoto hasta Ataco, te invitamos a recorrer el 
país de casa en casa, descubriendo su gente, su arte, su 
historia… y ese algo que no se explica, pero se siente.

En una casa de 1824, llena de historia y con vista al 
lago Suchitlán, floreció nuestra primera sede. Entre 
callejones empedrados, patios coloniales y el aroma 
de café recién hecho, nació el corazón de Casa 1800.El inicio de nuestro legado

SUCHITOTO



ENTRADAS
de la tierra

Guacamole

Guacamole combinado con trocitos 
de  tomate, cebolla acompañado de 
tortilla frita.

5.99

Guanachos

Nachos, frijoles fritos, queso cheddar, 
chimichurri de loroco, trocitos de queso,  
de chicharrón y de aguacate y queso 
derretido a la plancha.

6.99

Entrada Típica

Bolitas de yuca

Guanachos

Inspirados en ingredientes frescos, de temporada y nacidos 
en nuestras tierras, estos platos honran la sabiduría de las 
abuelas y la generosidad del entorno salvadoreño.

Entrada Típica

Frijoles fritos, trocitos de tortilla frita y 
queso, butifarras, aguacate, tomate.

7.5

Bolitas de Yuca

Bolas de yuca rellenas de queso 
mozzarella acompañados de una 
salsa de cilantro.

7.5



TABLAS
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Pan con Ajo

Pan ciabatta relleno con mantequilla 
de ajo y queso mozzarrella, 
acompañado con salsa pomodoro.

4.99 Papas Fritas

Un bowl de papas fritas sazonadas 
con paprika, acompañadas de 
mayonesa de la casa y ketchup.

5.99

Verano

Tortilla frita, queso duro blando, 
queso clásico, butifarra, salchichón, 
cebolla morada curtida, chimichurri 
de loroco y frijoles fritos.

Media Tabla   12.5
Completa   20

Media Tabla   13.5
Completa   25

Media Tabla   16.5
Completa   35

Primavera

Salami pamplona, jalea de fresa, 
queso vicentino, queso muenster, pan 
ciabatta y ricotta.

Invierno

Queso brie, salami pamplona, jamón 
serrano, jalea de tamarindo, queso 
manchego, aceitunas marinadas, 
lomito con hierbas, zanahoria y 
cebolla morada curtida.



DESAYUNOS
que despiertan el alma

Rainbow
Toast

Avocado
Toast

Típico 1800

Desde lo típico hasta lo inesperado, nuestros desayunos son 
una invitación a empezar bien el día. Cada plato está hecho con 
ingredientes frescos y ese toque 1800 que enamora.

Chilaquiles Rojos

Nachos bañados con salsa roja de 
la casa, 6 oz de arrachera, dos 
huevos estrellados rábano fresco, 
cebolla morada y queso rallado.

11

S e r v i d o s  d e  8 a m  a  1 1 a m
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Morro de Frutas

Bowl  con fruta de temporada, yogurt, 
granola, chia y miel.

6.5

Típico 1800

2 Huevos al gusto, frijoles molidos, plátano 
frito, queso de la casa, crema y pan.

6.75

Omelette con Loroco

Omelette con queso y jamón, bañado en 
salsa de loroco, acompañado de plátano 
y frijoles fritos, queso, aguacate y pan.

6.99

PuPizza de Desayuno

La versión de desayuno rellena de 
cualquier especialidad de pizza. 

6.99

Tostadas Francesas

Extras

Pan de bollo remojado en leche 
con canela, fresas y granola

5.5

Continental

Rebanadas de pan de 3 semillas 
(linaza, ajonjolí, girasol) con fruta 
de temporada, jalea y mantequilla. 

8

Desayuno Tamalero

Tamal artesanal, salado o dulce, 
acompañado de frijoles fritos de la casa, 
crema, queso y porción de plátanos con 
pan fránces.

8.5

25min

Huevo extra +0.75

Jamón extra +0.75

Desayuno del Rey

Arrachera de 6 oz sobre pan ciabatta 
con frijoles, aguacate, queso gratinado, 
2 huevos al gusto y rábano curtido.

12.5

Emparedado Suchitlán

2 huevos revueltos, frijoles fritos, 
aguacate y queso mozzarella. 

8

Avocado Toast

Pan de 3 semillas (linaza, ajonjolí, 
girasol), aguacate, tomate cherry, 
chile morrón, cilantro y cebollín 

8

Veggie Omelette

Omelette de 3 huevos con brócoli, 
tomate, cebolla, hongos, acompañado 
de pan de 3 semillas (linaza, ajonjolí, 
girasol) y queso ricotta.

8

Power Bowl

Chía pudding con leche de almendra, 
fresas, kiwi, banano y granola.

7.5

Rainbow Toast

Rebanadas de pan de 3 semillas (linaza, 
ajonjolí, girasol) con queso ricotta, 
fresas, kiwi, banano y jalea de fresa.

8

Aguacate
Crema
Frijoles fritos
2 Huevos
Pancake

Tocino 1800
Tocino
Tortilla
Crema con Loroco

1.25
1
1

1.25
1.50

3.5
2

0.35
1

20min



PANCAKES & WAFFLES

25min

DESAYUNOS
que despiertan el alma

Pancakes Chorreados

3 pancakes, mantequilla, fresas, mini 
marshmellows, chispas de chocolate, 
salsa de caramelo y salsa de chocolate.

9

Pancakes con Fruta

2 pancakes acompañados de fruta 
de temporada y miel.

8

Waffles Chorreados

2 Waffles, fresas, banano, mini
marshmellows, chispas de chocolate 
y salsa de caramelo.

9

Chicken & Waffle

4 oz de pechuga empanizada 
sobre waffle, 2 huevos 
estrellados y miel de abeja.

10

Waffle con Fruta

1 Waffle, kiwi, sandía, fresas,
acompañado de azucar glass, miel y 
jalea de fresa

6.5

Waffles con Fruta Familiar

2 waffles, kiwi, sandía, fresas, acompañado 
de azúcar glass, miel y jalea.

12.5

Chía Pancakes

3 Pancakes de masa de harina de 
trigo con chía hidratado en leche de 
almendra, chispas de chocolate, 
frutas y miel.

8



Chicken & Waffle

Waffle con Fruta

Pancakes
Chorreados

Precios no incluyen 10% de servicio



Platos para compartir al aire libre, con el alma suelta.

Sabores intensos, frescos y con un guiño al fogón. 
Porque la buena comida también se disfruta en
buena compañía.

Brisa, Fuego y
BUENA
COMPAÑÍA

Gallina de Rosita

El emblemático y delicioso platillo local de Casa 1800. Es un 
plato creado con mucha pasión por las comunidades, que 
resalta los sabores salvadoreños. Consiste en una suculenta y 
abundante sopa de gallina con verduras, acompañada de un 
plato de gallina india con 2 tortillas, queso local, aguacates, 
vegetales a la plancha, arroz y un refresco natural.

Carne Típica

Sabroso filete de carne a la plancha acompañado con casamiento, 
queso duro, plátano frito, aguacate y tortilla. 

Parrillazo

Exquisita combinación de carne de res, pechuga de pollo,  
gallina asada, butiffaras, acompañado con arroz, frijoles 
fritos, vegetales a la plancha, aguacate, tortillas, queso de la 
casa y refresco natural.

Carne

Sabroso filete de carne a la plancha acompañado con arroz, 
vegetales a la plancha, aguacate, queso de la casa y refresco 
natural.

Pollo

Deliciosa pechuga de pollo a la plancha, acompañada con arroz, 
vegetales, aguacate, tortilla, queso de la casa y refresco natural.

PLATOS FUERTES

Plato completo
Plato de Gallina
Plato de Sopa

16.5
10.5
8.99

4oz
8oz

12.5
17

4oz
8oz
Porción Galana

4oz
8oz
Porción Galana

12.5
17
21

11
14.5
17

Medio Parrillazo
(2 personas)

Completo
(4 personas)

29.9

59

Salsas a elección: Hongos, Tamarindo, Chimichurri de Loroco, Alguashte.



Gallina
de Rosita

Mixto

Corte de
Parrillada de Papá

Precios no incluyen 10% de servicio

Lorem ipsum



Arrachera

Guanaco

Precios no incluyen 10% de servicio



Parrillada de PAPÁ
En nuestra búsqueda de la excelencia culinaria, hemos seleccionado cuidadosamente los 
cortes de carne más exquisitos para ofrecer una experiencia gastronómica única. Nuestra 
sección “Parrillada de Papá” es un tributo a la calidad, la textura y el sabor inigualables. Cada 
bocado es una celebración culinaria y la pasión por la carne de calidad. Permítenos llevarte en 
un viaje de sabor inigualable con nuestras selecciones de carne premium.

Nuestros cortes de carne constan de 12 oz de carne en el término de su elección, papa al horno con 
mantequilla de la casa de ajo rostizado y cilantro, acompañado de nuestro especial chimichurri de loroco. 

Mixto

Sabroso filete de 4oz carne, 4oz de 
pechuga de pollo y chorizo asado, 
acompañado de casamiento, queso 
duro, chirimol y tortilla.

17 Garbanzo Power Bowl

Garbanzo salteado con ajo, cebolla y 
pimenton, acompañado de zanahoria, 
zucchini, cebolla morada, aguacate, rábano 
curtido y nuestra vinagreta de la casa.

10

Arrachera

Arrachera, cebolla blanca, cilantro, salsa 
verde, chirimol y queso mozarella.

9

Guanaco

Butifarras, queso mozarella, crema de 
loroco, salami, aguacate, acompañado 
de queso clásico.

11

Pollo

Pollo, Chipotle, cebolla morada, elote 
amarillo, queso mozarella y cilantro.

10.5

Cerdo

Chicharrón de Cerdo, alcapate, 
pimientos, queso vicentino, aceitunas 
negras y queso mozarella.

11

STROMBOLIS

LOMO DE AGUJA   25 PUYAZO   25

Pechuga de pollo extra +2.99

ARRACHERA   25

ENTRAÑA   25 LOMO ROLLIZO   18 COSTILLA BBQ   18
16oz de costilla con salsa especial de la casa



Brisa, Fuego y
BUENA
COMPAÑÍA

Precios no incluyen 10% de servicio

Chiltota

Butifarras, queso mozarella y 
rodajas de tomate.

7.5

Guacamaya

Pasta de chorizo de cojutepeque, 
loroco, pimientos, salsa 
pomodoro y queso mozarella. 

9

La Golosa de Suchitoto

Nuestra receta secreta de tres 
bases de pizza y cuatro veces el 
mozarella de cualquier otra.

19 PuPizza®

Una pupusa gigantona, rellena de 
ingredientes de cualquier 
especialidad de nuestras pizzas.
Escoge la especialidad de cualquiera 
pizza que desees para tu PuPizza.

9.99

Torogoz

Queso mozarella, rodajas de 
tomate,  y alcapate.

7.5

Guacalchia

Rodajas de salami, queso mozarella 
y hongos salteados al ajo.

7.75

Águila Gris

Queso mozarella, hongos 
salteados al ajo y loroco.

9 Tucán Navajo

Trozos de pechuga de pollo, queso 
mozzarella, pimientos y aceitunas.

9

PIZZAS

25min
20min



Guacamaya

Torogoz

Guacalchía

Tucán Navajo



Tecapa

Brisa, Fuego y
BUENA
COMPAÑÍA

Precios no incluyen 10% de servicio

Cerro Verde

HAMBURGUESAS



*Todas nuestras hamburguesas vienen servidas en pan especial de 
papa y acompañados de papas fritas sazonadas.

Chinameca

8oz pechuga de pollo, sellada a 
la plancha, acompañada de una 
salsa de yogurt, pepino, cilantro y 
con una cama de aguacate.

10

Guazapa

¡Una hamburguesa para los que 
saben! 12oz de puyazo molido, 
pepinillos, queso americano y una 
salsa especial.

18

Clásica

6oz de puyazo molido, pepinillos, queso 
americano y los aderezos clásicos, 
acompañada de papas fritas sazonadas.

13

Tecapa

5oz de pulled Pork bañado en barbacoa, 
acompañada de coleslaw y una rodaja 
de piña sellada.

10

Cerro Verde

6oz de puyazo molido Angus, 
tocino, queso americano, 
jalapeño y cebolla caramelizada

13

Chinchontepec

8oz de Pechuga de Pollo, mayonesa 
chipotle, hongos salteados y queso 
mozarella.

13



Opciones pensadas para quienes buscan comer 
balanceado sin renunciar al sabor. Energía, 
frescura y nutrientes para el cuerpo y el alma.

VITALIDAD
en cada bocado

EMPAREDADOS

Roble

Trozos de pechuga, salsa pomodoro, 
pimientos morrones, aceitunas 
negras y queso mozarella.

7

El Cipitío

Filete de carne sellada a la plancha, 
queso mozarella, frijoles fritos, 
aguacate, sal y pimienta. 

10

Amate

Combinación de quesos (Mozarella y 
Provolone), alcapate y mantequilla de ajo.

6.5

Conacaste

Salami, mantequilla de ajo, rodajas 
de tomate y queso provolone.

6.5

Precios no incluyen 10% de servicio



Maquilishuat

Queso mozarella, rodajas de tomate, 
loroco y mantequilla de ajo.

6.5

Americano

Trozos de pechuga de pollo en salsa 
BBQ, cebolla morada, cilantro y 
queso mozarella.

10

Vegetariano

Vegetales salteados ( zanahoria, 
zucchini y tomate), cebolla 
caramelizada y queso mozarella.

*Todos nuestros emparedados vienen 
servidos en pan ciabatta y acompañados 
de papas fritas sazonadas.

8.5

Precios no incluyen 10% de servicio



Para los
Cipotes

Desayuno

Precios no incluyen 10% de servicio

Mini Pancakes

Pancakes, mantequilla con 
pixis y miel.

Típico Infantil

1 huevo a su elección, frijoles 
fritos, plátano frito, crema, 
queso y pan.

3.993.99

Almuerzo

Pizza de Queso

Pizza de masa delgada con salsa
pomodoro y queso mozzarella.

5.99

Carne

4oz de res a la plancha, con papas 
fritas y aderezos de la Casa.

5.99Pizza de Jamón

Pizza de masa delgada con salsa 
pomodoro, queso mozzarella y jamón.

5.99

Pollito

4oz de pechuga de pollo a la plancha 
con papas fritas y aderezos.

4.99Deditos de Pollo

Fajitas de pollo empanizado, con 
papas fritas y aderezos de la Casa

4.99

Una sección pensada especialmente para nuestros comensales más pequeños. 
Platos divertidos y llenos de sabor para que disfruten tanto como los grandes.



Pizza de Queso

Deditos de Pollo

Mini Pancakes



Plátanos
Bolos

Cheesecake

Torreja

Desde las cocinas de abuela hasta las ferias del pueblo, aquí viven 
los sabores que nos marcaron. Pupusas, dulces y antojos hechos a 
mano con ingredientes de la tierra y mucho cariño. Cada bocado 
guarda una historia, y cada historia nos vuelve a reunir.

Plátanos Bolos

Plátanos fritos salteados en licor de 
café y servidos con helado de vainilla.

4.99 Torreja

Postre tradicional salvadoreño hecho 
de torta de yema, envuelto en huevo 
batido, bañado en miel de panela.

2.99

Dulce Nido

Postre de la casa hecho en una cama de 
miga de quesadilla, 2 bolas de helado y 
decoración de azúcar caramelizada.   

4.99 Quesadilla

Porción de quesadilla artesanal.

2.99

PLATOS
con Historia

Bola de Helado extra +1.00

20min



Cheesecake

Pastel de queso bañado con 
jalea de fresa.

5.5Brownie

Delicioso brownie de chocolate, bañado 
con salsa de chocolate.

5

Típico del día

Variedad de opciones típicas de 
cocina Salvadoreña.

3.5

Pupusas

Variedades a elegir:
- Queso
- Frijol con Queso
- Queso con Loroco
- Revueltas
- Ajo

1.95

Precios no incluyen 10% de servicio

(A partir de las 4:30pm) (A partir de las 6pm)

TÍPICOS
1800

Bola de Helado extra +1.00



BEBIDAS
para quedarse
un ratito más

Café
Espresso 1 oz
Macchiato 4 oz
Americano
Café negro
Cappuccino

2
2.25

2
1.85
3.5

2.65
2.5

4

8oz 12oz

Frozen de café 
Frozen de café saborizado
Latte
Latte saborizado
Mocaccino 

3.5
3.75
3.5

4
4.25

4
4.25
4.5

8oz 12oz

Cappuccino

Capuccino

Frozen de
Coco

Milkshake
S’more Horchata

Saborizante extra: 8 oz - $ 0.25 y 12 Oz - $ 0.50

Bebidas, infusiones, cafés y traguitos que invitan a 
contemplar el paisaje y dejar que el tiempo pase más lento.



Bebidas Calientes

Milkshakes

Bebidas Frías

Bebidas Alcohólicas

Chocolate caliente
Chocolate con Leche
Chocolate saborizado
                       con leche
Té Chai con agua
Té Chai con leche
Taza de leche

3
3.5
3.5
4
2.75
3
2

3
4.5
3.75

1
5

3.5
4
4
4.5
3.25
3.5
3

8oz 12oz

Chocomenta
Chocolate
Café
Fresa
S’more

Cerveza Nacional 
Cerveza Regia 
Cerveza Internacional 

6

+1

Precios no incluyen 10% de servicio

Agua embotellada
Medio Litro
Un Litro
Horchata 1800
Mini
Morro/Jarra
Frozen
Horchata
Frutas
Horchata Saborizada

Jugo de naranja
Limonada Natural
Limonada con Soda
Limonada  c/ Hierbabuena o Fresa
Sodas

1.5
1.99

1.25
2.5

3.5
3.99
3.99

2.75
2.5
2.99
2.99
2.5

Michelada Mix 
Copa de Vino



EL RINCÓN
del trago

Precios no incluyen 10% de servicio

Piel Canela

Ron Cihuatán Indigo, Saborizante 
de Almendra, Jugo de Naranja, 
Bitter de Naranja.

6

Kuskatán

Whiskey Bourbon, Amaretto, 
Blend de Té KUSKATAN, 
Leche de Coco sin Azúcar.

8 Mala Influencia

Mezcal Joven, Amaretto, Jugo de 
limón, Kombucha de Jamaica.

8

1800 Spritz

Ron Blanco, Hawaiian Island, 
Jugo de Naranja, Espumante, 
Agua con Gas.

7

Mojito

Ron Blanco, Jugo de Limón, 
Jarabe Simple, Hierbabuena.

6

Classic Sangría

Vino Tinto, Jugo de Naranja, 
Jarabe de Azúcar. Triple Sec, Ron 
Añejo y Bitter de Naranja.

8Old Fashion

Whiskey Bourbon, Jarabe Simple 
de Azúcar Morena, Bitter de 
Naranja.

6

Fizz del Día

Jugo de la Casa y licor espumante.

6 Margarita

Tequila Blanco, Triple Sec, Jugo 
de Limón, Jarabe Simple

6

Gin & Tonic

Gin, Agua Tónica, Fruta Variada.

7

En Casa 1800, cada bebida cuenta una historia. Nuestra sección de Cócteles de Autor es un homenaje a la 
creatividad líquida: recetas únicas, ingredientes bien elegidos y un toque de magia en cada vaso. 
Son tragos que nacen con alma y se disfrutan con calma.



Precios no incluyen 10% de servicio

Piel Canela

1800 Spritz

Mojito (Mocktail)

Lady C

Gin, Jugo de Toronja. Frambuesa, 
Ginger Ale.

7

Chele Prepotente

Tequila Blanco, jarabe de mango, 
Jugo de Limón, Cerveza.

8



Licores

Whiskey
Johnnie Walker 4

Sencillo

8

Doble

85

Botella

Vodka
Vodka Finlandia
Smirnoff Rojo

3.5
3

Sencillo

5.5
5

Doble

35
30

Botella

Tequila
José Cuervo Reposado
Mayorazgo Blanco
Mezcal Espadín Blanco

3.5

Sencillo

6

Doble

42
45
80

Botella

Ron
Bacardi Blanco
Ron Cihuatan Jade Blanco
Ron Cihuatan Índigo Reposado

3.5

Sencillo

6

Doble

18
40
35

Botella

Vinos

Sarmiento
Beringer
Santa Elena
19 Crimes

16
35
39
39

Botella

Sarmiento
Beringer

16
35

BotellaTINTOS BLANCOS

Freixenet 200ml
Freixenet 750ml

12
35

BotellaESPUMANTES



COTIZA TU EVENTO:

eventos@casa1800elsalvador.com //  +503 7899 3487

@ c a s a 1 8 0 0 s v

casa1800elsalvador.com

A T A C O  •  C O A T E P E Q U E  •  C E R R O  V E R D E  •  S U C H I T O T O



@ c a s a 1 8 0 0 s v

casa1800elsalvador.com

Tarjeta
Transferencia

Efectivo
BITCOIN

Formas de pago:


